CORSO SERALE PER ADULTI

I1 corso conferisce il titolo statale in Perito Tecnico Agrario
(articolazione Gestione dell’Ambiente e del Territorio) cosi
come normato a livello nazionale, consentendo 1’iscrizione
all’Albo dei Periti Agrari ed ha carattere ambientale-terri-
toriale. Le discipline professionalizzanti dell’articolazione
sono Produzioni Vegetali e Animali, Produzioni e Trasfor-
mazioni, Genio Rurale. Le materie di indirizzo includono
Trasformazione dei Prodotti, Biotecnologie Agrarie, Econo-
mia ed Estimo.

11 Corso, conformemente al Regolamento Corsi d’Istruzione
per Adulti (in vigore dall’A.S. 2014/15), ha un monte ore
pari a 22 ore settimanali in S1 e S2 e 23 ore settimanali in
TP. Le esercitazioni in codocenza risultano pari a 6 in S1 e
7in S2 e TP.

L’articolazione oraria del corso & costruita sulle esigenze di
uno studente adulto e/o lavoratore che, per qualsiasi motivo,
voglia ripristinare od avviare un percorso educativo che gli
consenta di acquisire un titolo di studio statale di grande
spendibilitad occupazionale.

L’iscrizione & tuttavia consentita agli studenti minorenni (a
partire da anni 16 per il Secondo Periodo Didattico) quando
accuratamente motivata dai genitori e previo Nulla Osta del
Dirigente Scolastico.

Quadri Orari Tecnico
Struttura dei percorsi formativi

a) un primo biennio articolato, per ciascun anno, in 660 ore
di attivita e insegnamenti di istruzione generale e in 396 ore
di attivita e insegnamenti obbligatori di indirizzo;

b) un secondo biennio articolato, per ciascun anno, in 495
ore di attivita e insegnamenti di istruzione generale e in 561
ore di attivita e insegnamenti obbligatori di indirizzo;

¢) un quinto anno articolato in 495 ore di attivita e inse-
gnamenti di istruzione generale e in 561 ore di attivita e
insegnamenti obbligatori di indirizzo;

LABORATORI DLI... LE STRUTTURE...

- Biologia - Biblioteca

- Chimica - Pulman con autista

- Trasformazione - Aula video
Agroalimentare - Tutte le aule sono dotate di

- Fisica Smart TV

- Informatica - Museo della Didattica in

- Meccanica agraria Agricoltura

- Micropropagazione - Azienda Agraria

- Patologia ed entomologia - Ufficio Vendite

- Scienze agrarie - Spazio autogestito dagli

- Topografia e Genio rurale studenti

- Laboratorio di analisi e
assaggio olio

Un grande laboratorio & situato adiacente all’Istituto: circa 16
ettari di Azienda Agraria con una molteplicita di produzioni in
terra e in serra. Presso I'Ufficio Vendite si possono acquistare i
prodotti frutto delle esercitazioni svolte dagli studenti: piante
da appartamento, da giardino e da frutto, frutta e verdura fresca,
vino, vin santo, olio ed uova freschissime.

AREE PROGETTUALI E PROGETTI STRUTTURALI

Aree Progettuali:

Competenze Digitali; Consapevolezza ed Espressione Cultura-
le: musica, teatro, cinema; Competenze Sociali e Civiche; Com-
petenze di base in campo Scientifico: Museo per I’Educazione
Scientifica; Lingue Straniere; Spirito di Iniziativa ed Imprendi-
torialita.

Progetti Strutturali:
Accoglienza, Pcto (ex Alternanza Scuola Lavoro), Biennio in
Azienda, Bisogni Educativi Speciali, Centro Sportivo Scolasti-
co, Eventi Speciali, Orientamento, Scuola Aperta.

ISTITUTO AGRARIO
STATALE FIRENZE

Istituto Agrario

FIRENZE

La scuola, il lavoro, i percorsi post diploma Dove Siamo

Con la scuola collaborano 180 aziende in convenzione per atti-
vita di stage. Con 16 aziende, Universita di agraria, CNR, CRAIE,
Confindustria, CIA, ARA, Collegi dei Periti Agrari e Agrotecnici,
Camera di Commercio, Anpal, Coldiretti, sono attivi protocol-
li di intesa per attivita didattiche, uso di laboratori aziendali,
orientamento e ricerca.

Progetti mirati consentono 1’acquisizione di certificazioni o pa-
tenti come per esempio: HACCP, Trattorista, Responsabile di
Frantoio, Uso di Fitofarmaci, Tecnico Innestatore, etc.

Al termine degli studi, gli alunni possono proseguire verso il
lavoro, anche con accesso agli Ordini Professionali, I'Uni-
versita oppure i diplomati possono iscriversi ad un corso bien-
nale di Istituto Tecnico Superiore EAT “Eccellenza Agroali-
mentare Toscana”, organizzato anche dall’Istituto.

Grazie ad una pluralita di indirizzi, gli alunni possono transitare
con maggiore facilita nei primi anni tra tecnico e professionale
o verso il corso serale. Agli studenti del 4° anno dell'TPSAA &
offerta la possibilita di percorsi di apprendistato.

Oltre alle attivita nelle aziende dell’Istituto, tutti gli alunni a par-
tire dalla 2° IPSAA e 3° ITAGR, seguono percorsi di Pcto di alme-
no 400 ore. Le classi del triennio e gruppi di studenti interclasse
attivano progetti di imprenditoria giovanile costituendo aziende
0 cooperative simulate, ma con capacita produttiva reale.
Accordi con Enti di Formazione Professionale permettono agli
alunni di conseguire una qualifica professionale in 2 anni.

ISTITUTO TECNICO
Via delle Cascine 11, 50144 Firenze Tel 055 362161
http://www.agrariofirenze.edu.it

Mezzi Pubblici per raggiungere ['lstituto
dalla stazione FS Santa Maria Novella
linea ATAF n. 17/C (a fianco Istituto)
linee ATAF 29-30-35
(fermata P.za Puccini circa 300 metri dall’Istituto)
Linee CAP COPIT e LAZZI
(fermata P.za Puccini, circa 300 metri dall’Istituto)

Una scuola nel verde

ISTITUTO PROFESSIONALE
Via de’ Vespucci 1
50145 Firenze
tel: 055 4224322 fax 055 4226070
ISTITUTO TECNICO
Via delle Cascine 11, 50144 Firenze, tel 055 362161
ISTITUTO PROFESSIONALE
Via de’ Vespucci 1, 50145 Firenze, tel 055 4224322, fax 055 4226070
fiis00700q@istruzione.it
http://www.agrariofirenze.edu.it

Mezzi Pubblici per raggiungere ['lstituto
dalla stazione FS Santa Maria Novella
linee ATAF 29-30-35 (fermata il Barco)
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classi
50

Geografia 1

Italiano 4 4 4 4 4
Storia 2 2 2 2 2
Lingua Inglese 3 3 3 3 3
Matematica e complementi 4 4 4 4 3
Diritto ed Economia 2 2

Scienze della Terra e Biologia 2 2

Fisica 3 8

Chimica 3 3

Tecnologie e tecniche di rappr. grafica 3 3

Tecnologie informatiche 3

Scienze e tecnologie applicate

Scienze motorie 2 2 2 2
Religione

Discipline comuni alle tre articolazioni m
|Produzioni animali 3 3 2
ARTICOLAZIONI

o . classi
Produzioni e Trasformazione =

Produzioni vegetali

Trasformazione dei prodotti
Economia, estimo e legislazione
Genio rurale

Biotecnologie agrarie

Gestione dell’ambiente e del territorio

classi
Gestione dell’ambiente e del territorio L

Produzioni vegetali

Trasformazione dei prodotti
Economia, estimo e legislazione
Genio rurale

Biotecnologie agrarie

Gestione dell’ambiente e del territorio

classi
Viticoltura ed enologia

Produzioni vegetali
Viticoltura e difesa della vite
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Trasformazione dei prodotti 2 2
Enologia 4
Economia, estimo e legislazione 3 2 2
Genio rurale g 2
Biotecnologie agrarie 3
Biotecnologie vitivinicole 3

Gestione dell’ambiente e del territorio

TOTALE ORE SETTIMANALI| 33
DI CUI ESERCITAZIONI

IN DIBIZZO :
“AGRARIA, AGROALIMENT

ROINDUSTRIA"

Sl s Nt
L’indirizzo integra Competenzei'. iel campo della organizzazio-

ne e della gestione delle attivita produttive, trasformative e va-
lorizzative del settore, con attenzione alla qualita dei prodotti
e al rispetto dell’ambiente e sugli aspetti relativi alla gestione
del territorio, con specifico riguardo agli equilibri ambientali
e a quelli idrogeologici e paesaggistici.

A partire dal terzo anno presenta le tre articolazioni:

* “Produzioni e Trasformazioni”, per I’approfondimento del-
le problematiche collegate all’organizzazione delle produzioni
animali e vegetali, alle trasformazioni e alla commercializza-
zione dei relativi prodotti, all’utilizzazione delle biotecnologie;
* “Gestione dell’ambiente e del territorio”, che approfondisce
le problematiche della conservazione e tutela del patrimonio
ambientale e le tematiche collegate alle operazioni di estimo
e al genio rurale e l'utilizzo e produzione di energia da fonti
rinnovabili;

* “Viticoltura ed enologia”, che approfondisce le problemati-
che collegate all’organizzazione specifica delle produzioni viti-
vinicole, alle trasformazioni e commercializzazione dei relativi
prodotti, all’utilizzazione delle biotecnologie. Tale indirizzo
prevede un sesto anno facoltativo post-diploma articolato su
32 ore settimanali esclusivamente di materie tecniche, che ri-
lascia il titolo di ENOTECNICO.

IL PERITO AGRARIO WNel mondo del lavoro

= Dirige ed amministra
aziende agrarie e strutture
trasformatrici del settore
agro-alimentare;

= Interviene nella progettazione
e nell’'esecuzione dei piani
d'assetto del territorio per la
tutela ambientale;

= Stima e valuta la consistenza
dei danni alle colture;

= Assiste aziende agrarie
ed organismi associativi
nell’aspetto tecnico-
economico della produzione,
conservazione, trasformazione
e commercializzazione dei
prodotti agro-alimentari;

= Concorre a posti di insegnante
tecnico pratico nelle scuole
superiori di secondo grado,
per le discipline nelle quali
é richiesto il titolo di perito
= Opera stime, progettazioni agrario;
aziendali, divisione di fondi
rustici e rilievi di superfici
agrarie;

= Concorre presso il Corpo
Forestale dello Stato;

= Libera professione di Perito

= Opera tipi di aggiornamento Agrario.

relativi al ; . e o
elativial catasto » Gestore smaltimento rifiuti

2 SPECIALIZZAZIONE DI "ENOTECNICO" facoltatlvo p

~ A conclusione del percorso ’Enotecnico consegue i r1sul~tat1

di apprendimento di seguito espressi in termini di compe-

tenze:

*Organizzare attivita produttive vitivinicole ecocompatibili

*Gestire attivita produttive e trasformative, valorizzando gli
aspetti qualitativi dei prodotti e assicurando tracciabilita e
sicurezza;

eInterpretare e soddisfare le esigenze del settore della pro-
duzione vitivinicola con particolare riferimento alle pro-
blematiche del territorio;

* Applicare le norme previste dalla legislazione vitivinicola
nazionale e comunitaria anche in materia di sicurezza ali-
mentare;

*5 Utilizzare strumenti e metodologie appropriate per effet-
tuare verifiche e controlli sul prodotto;

*Monitorare e gestire il processo di vinificazione in tutte le
sue fasi con particolare riguardo all’introduzione di tecno-
logie innovative;

*Elaborare valutazioni economiche dei processi di produ-
zione e trasformazione.

*Realizzare attivita promozionali per la valorizzazione dei
prodotti della filiera vitivinicola collegati alle caratteristi-
che territoriali.

ARTICOLAZIONE “VITICOLTURA ED ENOLOGIA”
SPECIALIZZAZIONE ENOTECNICO - SESTO ANNO

Quadro orario

Lingua inglese 99
Applicazioni informatiche 66
Economia, marketing e legislazione 99
Viticoltura 132
Enologia 198
Chimica enologica e analisi chimiche 198
Microbiologia enologica 99
Meccanica e costruzioni enologiche 99
Storia della vitivinicoltura e dei paesaggi viticoli 66
Totale ore annue di attivita e insegnamenti 1056
di cui in compresenza 330
Totale complessivo ore 1056

BU-\ DI STml Quadro orario IP}H‘;!-

Agricoltura e Sviluppo Rurale, Valorizzazione dei Prodotn del Terutouo
e Gestione delle Risorse Forestali e Montane

Discipline I o m v Vv
Italiano 4 4 4 4 4
Storia 1 2 2 2 2
Geografia 1

Lingua Straniera 3 3 2 2 2
Matematica 4 4 3 3 3
Diritto ed Economia 2 2

Scienze Motorie 2 2 2 2 2
Religione o Arc 1 1 1 1 1
Scienze Integrate (Chimica) 2 2

Scienze Integrate (Scienza Della Terra) 2 2

Ecologia e Pedologia 3 8

Tic 2 2

Laboratorio di Scienze e Tec. Agrarie 5 5

Laboratorio di Biologia e Di Chimica

Applicata ai Processi di Trasformazione 3 3
Agronomia del Territorio Agrario e Forestale 3 3 3
Tecniche di Produzioni Vegetale e Zootecniche 3 B 3
Economia Agraria e Legislazione

di Settore Agraria e Forestale 3 3 4
Gestione e Valorizzazione delle Attivita

Produttive e Sviluppo del Territorio

e Sociologia Rurale 3 3 3
Agricoltura Sostenibile e Biologica 3 3 3
Selvicoltura, Dendrometria

e Utilizzazioni Forestali 2
Totale ore 32 | 32 | 32 32 32
di cui Esercitazioni Tecnico Pratiche 6 6 9 9 9

Gestione delle Acque e Risanamento Ambientale

Discipline I o m I Vv
Italiano 4 4 4 4 4
Storia 1 2 2 2 2
Geografia 1

Lingua Straniera 3 3 2 2 2
Matematica 4 4 3 3 3
Diritto ed Economia 2 2

Scienze Motorie 2 2 2 2 2
Religione o Arc 1 1 1 1 1
Scienze Integrate (Chimica) 2 2

Scienze Integrate (Scienza della Terra) 2 2

Tic 2 2

Laboratorio Tecnologici ed Esercitazioni 4 4

Tecnologie delle Risorse Idriche e Geologiche 4 4 4 4 4
Chimica Applicata alla Gestione delle

Risorse Idriche e Risanamento Ambientale 5 5 5
Microbiologia Applicata alla Gestione

e Risanamento Ambientale 4 4 4
Tecniche di Gestione e Controllo delle

Reti ed Impianti Civili ed Industriali 5 5 5
Totale ore 32 | 32 32 32 32
di cui Esercitazioni Tecnico Pratiche 6 6 9 9 9

CORSO Di IST 7
Gh Studenti iscritti ai f
conseguire il Diploma di Agrotecnico alla f
anno, previo il superamento dell’Esame d1 Stato

SBOCCHI PROFESSIONALI

= Conduce in proprio un‘azienda agricola o zootecnica

= Opera nelle aziende e nelle industrie agricole della produzione,
della trasformazione, del commercio e dei servizi

= Opera nell’ambito dell’assistenza tecnica

= Partecipa ai concorsi pubblici

= Libera professione di Agrotecnico

» Imprenditore agricolo

» Tecnico specialista di produzioni agricole

= Tecnico specialista di valorizzazione e commercializzazione dei
prodotti agrari e agroindustriali

= Tecnico di aziende florovivaistiche

= Tecnico di giardinaggio (progettazione e manutenzione)

= Esperto in tecniche enologiche

= Esperto in tecniche olivicolo/olearie

= Esperto del verde ornamentale pubblico e privato

= Esperto di software ed applicazioni informatiche in agricoltura

= Esperto di produzioni integrate e biologiche

= Esperto in certificazioni di qualita

= Libera professione (al conseguimento dell'abilitazione)

= Insegnamento in scuole pubbliche e centri di formazione

GLI SBOCCHI PROFESSIONALI PER IL NUOVO

INDIRIZZO: GESTIONE DELLE ACQUE E

RISANAMENTO AMBIENTALE

= Lavoro presso Enti pubblici territoriali (Comuni, Province,
Regioni, Amministrazioni dello Stato)

= Aziende pubbliche e private, in qualita di:

= Addetto alla gestione e controllo di reti e impianti idrici.

= Progettista di sistemi di gestione ambientale e di sicurezza.

= Tecnico per aziende di fornitura di acqua potabile.

= Tecnico nel settore dei servizi e delle utenze.

= Tecnico per il controllo e la prevenzione
ambientale.

= Tecnico nei Consorzi di bonifica e per
i servizi legati alla Protezione Civile.




